KOMPLET Pizza ciasto

Mieszanka do produkcji spodow do pizzy

50% MIESZANKA UMOZLIWIAJACA UZYSKANIE NAJWYZSZEJ
JAKOSCI SPODOW DO P1ZZY. DOSKONALA ROWNIEZ

DO WYPIEKU PSZENNYCH BUtECZEK ZIOLtOWYCH.




KOMPLET Pizza ciasto

ZAWIERA ODPOWIEDNIO DOBRANY ZESTAW ZIOt:
OREGANO, BAZYLIE, CZABER, CZOSNEK, CEBULE.

Pizza
KOMPLET Pizza ciasto 5,00 kg
maka pszenna, typ 550 5,00 kg
drozdze 0,20 kg
olej 0,20 kg
woda ok. 6,20 kg
faczna ilosé ok. 16,60 kg

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki potaczy¢ w miesiarce.

czas zagniatania: 3 minuty — pierwszy bieg
(miesiarka spiralna) 5 minut — drugi bleg
czas spoczynku ciasta: 25 minut

czas gary kesow ciasta:  ok. 20 minut

Po wygarowaniu spody rozwatkowac i posmarowacé
KOMPLET Pizza Sause lub KOMPLET Pizzamix.

Nast¢pnie wg uznania rozlozy¢ dodatki, posypac startym
serem 1 zapiec.

temp. pieczenia
spodow: 240 °C

temp. pieczenia
gotowej pizzy: 260 °C

Krem do pizzy Pizza butki

KOMPLET Pizza Sause lub KOMPLET Pizzamix 300 g Receptura jak na buteczki ziotowe.
woda LD nawazka presy: 2400 g N
t ilos¢ 1.300
A Tose & Utormowac butki w ksztalcie hot-dogow. D
Odstawi¢ do wygarowania. )
Bufeczki ziotowe czas gary: 40 minut
o ° 2 - .. 1 .
Przygotowac ciasto jak na pizzg. Odstawi¢ do wygarowania. Po Wygdrowaniu naciac butki wztuz 1 Wyszprycowa:
) KOMPLET Pizza Sause lub KOMPLET Pizzamix, posypa¢ N
Czas gary: 25 minut startym serem i upiec. N
Nastgpnie rozwazy¢ na presy i odstawi¢ do odprezenia e 240°C 5

na 20 minut.

czas pieczenia: 16 minut
nawazka presy: 1.800 g
Po odprezeniu uformowaé bulki 1 wygarowaé. Upiec
czas gary: 50 minut
temp. pieczenia: 230-240 °C
czas pieczenia: 14 minut

Abel + Schafer Volklingen KOMPLET Polska
SchloBstralle 8-12 - 66333 Volklingen ‘ ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgorne
tel. 06898/9726-0 - fax 06898/9726-97 "i‘ tel. 04861/8967100 - fax 04861/8967101

biuro@komplet.pl - www.komplet.pl



